SMALL & SWEET I

Desszert Neked

Ha az embernek cukrdszdaja van, az egy
alom. Amire 25 milliot kell kdlteni az elején.
Es sosem kapcsolhatja ki a telefonjat.
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kétezres évek koze-

pe Borszéki-Ekes Bedt

és Palfi Zsuzsannat is

még nagyvéllalatok te-

onyhéjaban érte, két-

két gyerekkel és majd egy évtizeddel
késébb mar a Paulay Ede utcai Desz-
szert Neked cukraszdaban talélko-
zunk veliik.

Az eredetileg pedagdgus végzett-
ségli, majd a Mol marketingkommu-
nikdcidjdban elmeriilé Bea a gyerme-
keivel otthon toltott 6t év alatt dontott,
nincs visszattja a nagyvallalati életfor-
mahoz, és harom irdnyt l4tott folvillan-
ni: a fotdzast, a gyerekekkel valo foglal-
kozast és a gasztrondmidt, azon beliil
is a stitést.

Aztan a habverd lett a befuto, kez-
detben csak hobbinak, késébb csak
egyedi dizdjntortdk forméjaban, ki-
zar6lag megrendelésre, aztan szin-
tet ugrott, tanult és képezte magat, és
2011-ben Korponai Péterrel az olda-
lan elindult, akkor még a Hollan Erné

A bevétel 60:30:10
szazalékban
oszlik meg a bolti
értékesités,
acégesiigyfelek és
akurzusok kozott.

utcai 45 négyzetméteres mithelyben
a Desszert Neked. Innen 2014-ben
landoltak a mostani, tagas, atlathato
Paulay Ede utcai {izletben, mar j {iz-
lettarssal a csapatban.

Hiszen kozben a Café tigynok-
ségcsoport médiaigazgatdi munkajat
maga mogott hagyd, szintén két gyer-
meket nevel6 Palfi Zsuzsanna végigko-
vette a cég fejlédését, az egykori mun-
kakapcsolatbdl baratsag, majd kozos
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tizlet lett, férjével elég fan-
tazidt lattak a cukraszda-
bizniszben. A 25 milli-

ot kozosen raktak dssze,
ennyibdl nyilt az vj tizlet,
Bea és férje 10 milliét,
Zsuzsanna és férje 15 mil-
liot tett bele.

Zsuzsanna szemlé-
letébdl is hozott a cégbe,
szerinte fontos 1épés volt,
hogy elkezdtek azzal is t6-
r8dni, hogy az itt dolgo-
z0k jol érezzék magukat,
motivéltak és lojalisak le-
gyenek, és szeressék, amit
csinalnak. Nem utolso-
sorban pedig a lassu, de
egyenletes nvekedést
lattak kozosen vallalha-
t6 célnak. E folyamatok
odaig vezettek, hogy az
egyik tulajdonos, a cuk-
rasz Korponai Péter tavaly
év végén kivalt a cégb6l.
Az j folallasban azt tervezik a tulajdo-
nosok, hogy a kinalat bevalt darabjai
mellett szezononként 4j ,,kollekcidval”
jonnek ki, amelyet az idészakos kozos
munkdra folkért vendégcukraszok je-
gyeznek. Korponai is visszajar, az egyre
népszertibb kurzusokbdl visz néhanyat.
A kurzusokon profiktol sajatithato el
a tortak, krémek, diszek elkészitésének
technikdja.

Tiz, tizenkét beszallitoval dolgoz-
nak, megbizhat6an a szatmari szilva és
a tehénturd az, ami itthonrol kertil a sii-
tikbe. A legtobb alapanyag Franciaor-
szagbol jon, ahogy maga a cukrdsz-
dai stilus is leginkabb a francia vonalat
viszi: konnyt mousse-ok, tarte-ok, ap-
r6stitik és persze az emblematikus ma-
caron pihennek a pultban.

Mivel a marketing és a média terti-
letérdl érkeznek, természetesen egyi-
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ket sem félnek hasznalni, legutobb ra-
didreklamjuk futott, és azt is jo érzékkel
vették észre, hogy Budan merre érde-
mes helyezkedni, ha a Duna mind-

két oldalan szeretnének bazist épiteni,
de ezt egyeldre az 6téves terv részeként
érintjiik csak. Jelenleg nagyjabol a tel-
jes bevétel 60:30:10 szazalékban osz-

lik meg a bolti értékesités, a céges tigy-
felek és a kurzusok kozott, szerintiik az
j folallasban a véllalati megrendelé-
sek szama novekedhet. (Egy haroméras
kurzus 15 990, egy klasszikus nyolcsze-
letes torta 5800, egy Rakoczi-turds 790,
egy macaron 350 forint.)

A minden nap reggel 9-tdl este 8-ig
nyitva tartd iizlet ugyan az allanddan
bekapcsolt telefonok birodalmaba utal-
ta 6ket, de mint mondjék, ez az ara, ha
a sajat vallalkozdsodban azt csindlod,
amit szeretsz. @
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